Driva sommarcafé

Vad roligt att du vill driva sommarcafé eller annan sommarverksamhet med
livsmedelshantering i Skelleftea kommun! Vi vill héar ge dig kort information som &r
viktig att tanka pa for att det ska bli sa bra som méjligt for dig och dina gaster.

Informationen galler oavsett om verksamheten drivs av foretag eller ideellt utan vinstsyfte.

Starta verksamheten

Nar du vill starta ett sommarcafé eller en annan tillfallig livsmedelsverksamhet kan du
behdva registrera verksamheten hos Livsmedelskontrollen. Bygg- och miljonamnden ar din
kontrollmyndighet. Registreringen ar en anmalan, inte en prévning, vilket innebar att
verksamheten normalt kan startas direkt efter att anmalan har gjorts, du behdver inte
invanta besok fran oss.

Behover du registrera din livsmedelsverksamhet?
Om livsmedelsregistrering kravs beror pa hur omfattande verksamheten ar, vilken typ av
livsmedel som hanteras och hur ofta verksamheten bedrivs.

Verksamheter med mycket IGg risk

Exempel: Servering av kaffe, te, lask, enkla bakverk som inte kraver kylforvaring samt
fardigforpackade livsmedel dar ingen hantering kravs.

Anmalan ska goras om verksamheten pagar mer an 20 ganger per ar.

Verksamheter med I6g till mellanrisk
Exempel: Bakning, beredning av smoérgasar, uppvarmning/montering av fardiglagad mat.
Anmalan ska géras om verksamheten pagar mer an 10 ganger per ar

Verksamheter med hog risk
Exempel: Beredning av matratter dar ratt kott eller fagel ingar, nedkylning av livsmedel.
Anmalan ska géras om verksamheten pagar mer an 5 ganger per ar

Kortvarig men omfattande verksamhet

Aven verksamheter som endast pagar under kort tid, till exempel festivaler eller stérre
evenemang, kan behdva registreras om de innebar omfattande livsmedelshantering och
servering till manga manniskor.

Livsmedelskontroll

Nar du har startat din verksamhet bokar vi en forsta livsmedelskontroll. Efter det férsta
besdket sker kontrollerna oftast oanmailt. Livsmedelskontrollerna debiteras med timtaxa
efter beséken. Om kontrollerna gar bra och inga avvikelser noteras, kommer avgiften att bli
lagre an om vi hittar avvikelser som behdver féljas upp med extra besok eller kontakter.



Livsmedelslagstiftningen

Regler kring livsmedelshygien hittar du i Forordning 852/2004. Las bilaga Il, sarskilt kapitel
Il och Il till forordningen innan du startar verksamheten och fundera pa om du uppfyller
dessa krav. Har kommer ndgra av de viktigaste reglerna, som vi dven kommer att
kontrollera vid forsta besoket hos dig:

Bestammelser om hygien
Du ansvarar for att livsmedel hanteras pa ett sakert satt. Nagra grundlaggande krav ar att:
o lokaler, utrustning och arbetsytor halls rena och i gott skick
o livsmedel férvaras i ratt temperatur och att temperaturen kan kontrolleras
o livsmedel forvaras och hanteras pa ett hygieniskt satt
o personal haller god hygien och inte hanterar livsmedel vid sjukdom

o det finns mojlighet till handtvatt med tval och pappershanddukar, personal bér ha
tillgang till en toalett som inte delas med allmanheten

o skadedjur far inte forekomma i verksamheten
Bestammelser om livsmedelsinformation

Allergener - Personalen ska kunna lamna information om innehall av allergener, till exempel
mjolk, gluten, agg, notter och fisk.

Kéttets ursprung - Om du tillagar mat av ratt kott fran till exempel not, gris eller fagel ska du
kunna informera om vilket land kottet kommer fran.

Informationen kan lamnas skriftligt eller muntligt, men ska alltid kunna ges pa svenska.
Livsmedel ska vara sparbara, du ska kunna visa kvitto eller faktura pa livsmedel du kopt in.

Nar verksamheten inte behdver registreras

Om din verksamhet inte uppfyller kriterierna for registrering, till exempel nar det galler
antal tillfallen, omfattas den inte av alla krav i livsmedelslagstiftningen. Du har anda alltid
ansvar for att servera sakra livsmedel och ge ratt information, sa att ingen kund blir sjuk
eller lurad.

Kontakta oss for vagledning
Kontakta oss garna om du har fragor eller om du vill ha hjalp att avgéra om din verksamhet
behover registreras eller inte.

Vi 6nskar dig lycka till!
Livsmedelskontrollen, Skellefted kommun



